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INFORNMIE N° 01 9-2026-SGPA-GMDS-MDSR

A g C.P.C FLOR DE MARIA GALLARDO RAYMUNDO
Gerencia de Administracion y Finanzas

De : LIC. Patricia Azabache Rodriguez
Subgerencia de Programas Alimentarios

Asunto : REQUERIMIENTO DE ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS
PARA EL PANTBC CORRESPONDIENTES AL ANO 2026.

Fecha : Santa Rosa, 11 de marzo del 2026

Me es grato dirigirme a usted para saludarlo cordialmente y a la vez solicitar |a adquisicion de

Es todo en cuanto informo a Usted para su conocimiento y trémite correspondiente.

Atentamente
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Unidad Organica: Subgerencia de Programas Alimentarios

Denominacion de la Contratacion: ADQUISICION DE PRODUCTOS AL]MENTARIOS_PARA EL
PROGRAMA PANTBC PARA EL PRESENTE ANO 2026

- . . AOI30128800970: BRINDAR EL APOYO NUTRICIONAL A
Actividad Plan Operativo Institucional (POI) LAS PERSONAS AFECTADAS POR TUBERCULOSIS.

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

I. - FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racion
f‘:@cc\amplementarla en beneficio de las familias de bajos recursos y que son beneficiarios del programa.

% II\7) OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
3 Diinuir los niveles de desnutricion y mal nutricion en la poblacion menos favorecida en el aspecto economico

E-’b.-y ffmentario en situacion de pobreza y pobreza extrema, riesgo de salud, asi como grupos vulnerables

~ T CARACTERISTICAS TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

» LECHE EVAPORADA ENTERA

1. DESCRIPCION. - Se entiende como leche evaporada al alimento liquido obtenido por la eliminacion
parcial del agua Unicamente de la leche. Este producto es elaborado a partir de leche cruda que ha sido
enriquecido con grasa anhidra de leche, homogenizado, pasteurizado, estandarizado; se le ha adicionado
aditivos autorizados y vitaminas A, C y D. Finalmente, es envasado en envases metalicos sanitarios para
alimentos, sellados herméticamente y sometidos a un tratamiento térmico de esterilizacion.

2. INGREDIENTES: Leche cruda, leche al 29% de solidos, grasa anhidra de leche, regulador de acidez:
hidrogenofosfato disadico (SIN 339(ii)), emulsionante: lecitina de soya (SIN 322(i)), estabilizadores: citrato
trisédico (SIN 331(iii)) y carragenina (SIN 407), vitaminas A, C y D.

3. ALERGENOS: Contiene leche y puede contener trazas de soya.
Elaborado en instalaciones donde se procesan productos a base de: gluten (avena).

4., MODO DE EMPLEO: Consumir diluida con igual cantidad de agua hervida. Este producto también puede

consumirse directamente o para preparacion de postres y comidas. No necesita ningun tratamiento
especial para su consumo. Una vez abierto el envase debe conservarse en refrigeracion.

5. ACTIVIDAD DEL POI

AOI30128800970: BRINDAR EL APOYO NUTRICIONAL A LAS PERSONAS AFECTADAS POR
TUBERCULOSIS.

6. DESCRIPCION DEL BIEN

PRODUCTO UND DE MEDIDA TOTAL, UND
MOTE KG 1,104
LECHE EVA_PORADA ENTERA UND 2700
(presentacién de tarro 410 gr )

7. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
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71. _ CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

REQUISITOS - DESCRIPCION
E;o|(;r ) Blanco cremoso
Olor 7: Cz;racléristico del broiciljélorsin olorésr e;(itr;ﬁasi 7
I Sabor _bérac{eristico ;1ei p?odué:lé, Irigeran’nienl;ialcize. 7 7 !
: Aspecto o \ Fiuido homogéneo sin grumos. - }
7.2.  CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
REQUISITOS ' ESPECIFICACION
Grasade leche (9/100g) i ; Minimo 6.5 B
Sélidos totales de leche (g/100g) . Minimo230
Solidos no grasos (g/100g)* B Minimo 16.5
IProteina de leche (g/100g) | ~ Minme60

(%) Se oblendra por diferencia entre los salidos totales y |2 grasa
Fuente D § N” 004-2022/MINAGR! "Modificatoria del Reglamento de la Leche y Praductos Lacteos, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI®

7.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

| Plan de muestreo i
! REQUISITOS - . Aceptacion Rechazo |
Prueba de esterilidad comercial 5 0 Estéril comercialmente No estéril comercialmente

F_uéﬁ-tg:-é.ﬁﬁ;g_g_l-Z_DOB/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiologicos de Calidad Sanitaria e inocuidad para los alimentos y Bebidas de Consumo
Humana"” (Criterio XIX.1)

8. INFORMACION NUTRICIONAL:
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INFORMACION NUTRICIONAL

Tamano de porcion ; 100 g para 200 mL diluido.
Parciones por envase 4

Cantidades por porcion

Presentacion: 410 g
Tamario de porcion: 100 g Porciones por envase:

100 mL Aprox. 4
100 g % RD*

Energia (kcal / kJ) 1221511

diluido*

Grasa total (g) 3.3 65 8% Presentacion: 170 g
Grasa saturada (g) 20 44 9% Tamano de porcion: 100 g Porciones por envase:
Grasas lrans (g) 0.1 0.3 Aprox. 1.5

Sodio (mg) 66 132 7%

Carbohidratos (g) 4.9 9.9 4%

Azlcares totales (g) 4.9 9.9 1%
Azicares afadidos (g) 0 0

Proteinas (g) 3.0 6.0 12%

Calcio (ma) 105 210 21%

Fasforo (mg) 90 180 26%

Vitamina A (ug RE) 120 240 30%

Vitamina D (ug) 0.8 15 30%

No es una fuente significativa de fibra dietaria.

* Una porcién equivale aproximadamente a 200 mL diluido.
**Los porcentajes del Reguerimiento Diario (%RD) indican en cuantq
contribuye un nutriente en una porcidn de alimento para una dieta diaria. Sg
utilizan 2000 kcal u 8370 kJ por dia para consejos nutricionales generales
Aporte de nutrientes expresados como %RD segin CODEX/FDA/UE.

Los azticares totales son los azucares nalurales propios de la leche.

9. PRESENTACION DEL PRODUCTO
7.1 CARACTERISTICAS DEL ENVASE Y EMBALAJE

Los envases son metalicos sanitarios para alimentos (lata), de material hojalata, de primer uso, estos
son herméticamente cerrados. Las presentaciones del producto son:

TIPO DE ENVASE PRESENTACION TIPO DE EMBALAJE UNIDADES
Envase metdlico sanitario 170 g Caja de cartdn 96
Envase metalico sanitario 410 g Caja de cartdn 48

La tapa del envase de 410 g lleva impreso en alto relieve la denominacion PROGRAMA SOCIAL.
El producto lleva impreso en el envase la fecha de vencimiento (dia, mes y afio) y el codigo de envasado.

7.2 INTERPRETACION DE LA CODFICACION
Para la presentacion de la unidad:

DD MMM AA HH:mm

LBBBT.N
Donde:
DD : Dia de vencimiento
MMM - Mes de vencimiento (en espariol)
AA . Afio de vencimiento

HH:mm : Hora de produccién (formato de 24 horas)
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L Linea:

BBB Lote juliano de produccion

T Orden de envasado del tanque elaborado
N - Identificacion del tipo de producto

10. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL
El producto debe ser almacenado a temperatura ambiente, en un lugar limpio, seco vy fresco.
El periodo de vida util del producto es de nueve (09) meses desde su fecha de fabricacion en las condiciones

anteriormente mencionadas.
El producto en envase cerrado, no requiere refrigeracion. Una vez abierto el envase, mantener el producto

refrigerado.

8.1 APILAMIENTO EN ALMACENES

= ENVASESPOR | UEPOR | IVELESDE UEPOR | ENVASESPOR | ENVASESPOR
_‘\\ FRORIGTS UE nveL | ALTOROR PALETA NIVEL PALETA
ap s x a0 g 48 8 7 5 384 7688
ge' /(?ja 96 x 170 g 95 10 6 60 960 5760

11. REGISTRO SANITARIO: VIGENTE

12. APLICACION DEL MANUAL DE ADVERTENCIAS PUBLICITARIAS: En el marco de lo establecido en
la Ley de promocion de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su reglamento

aprobado por Decreto Supremo N°017-2017 S.A
El producto cumple con los parametros técnicos establecidos.

FICHA TECNICA APROBADA

MAIZ MOTE

XXIll.  CARACTERISTICAS GENERALES

1.1 Denominacioén técnica Mote

1.2 Tipo de alimentos No Perecible

1.3 Grupo de alimentos Derivados de cereales

1.4 Descripcion general Granos de cereales (trigo o maiz entero) que han sido remojados

en solucion alcalina caliente, lavados vy friccionados repetidamente con agua, luego de lo cual se

someten a un proceso de secado. ,
No debe de producirse mote de granos descompuestos, como consecuencia de ataque de hongos,

roedores, insectos o granos fermentados.
Ver denominaciones individuales en los anexos

XXIV. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS

a. Caracteristicas Organolépticas
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Caracteristicas _ Especificacion ~ Referencia
Color e acuerdo a [a naturaleza del producto
De acuerdo a la naturaleza del producto,
Olor y sabor exento de olores v sabores exirafios, sin o

indicics de rancidez o enmohacimienta Requisito
Granos susltos, exento de piadras, insectos

Aspecta vivos o muertos en cualquiera de sus eslados
fisioldgicos u ofras materias extrafias

b. Caracteristicas Fisico Quimicas

i. Mote
-Caraf_:tedsticas - ' Especiﬁcacié_n ' Referencia

Humedad (% Maximo 12,5
Protainas (%) Minimo 6.0 NTP 205.084 2020
Grasa total (%) Minimo 2,0 MAIZ AMILACEQ. Maiz
Cenizas (%) Manimmio 1.1 male Requisitos
Adralinidad (%3 Maximio 10,0
Aflatoxing No detectableen 5 ppb
c. Caracteristicas Microbioldgicas
. “Agentemicrobiane ':;' Categoria Clase. | n :,; ' ijmte por QM
fdohos 7 3 5 |73 T 0

Flenie: LW, M° 501 2008-kNSA Tirma Sanitana que establece los Cnterios Minrobiolégizos de Cafidad Sanitaris e
inocuidad gara s Alimentos v Bebidas de Conzume Humane” Criterio V.1 Granos s2cos.

XXV. PRESENTACION

a. Presentaciony envases
Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las

siguientes caracteristicas:

" “Envase - -%E o Material 1+ Capacidad
' ' PoIEnEna (PET0 PAIRIopIens o
Envase primaric Bolsa Paofipropilena Biorgntadg (BOPR) Hasta 1,00 kg

Bilaminada o Lnlaminado,
Caja Cartén corrugado
) — Establecido por el

Envase_secuﬁdano Balsa Folietilzno 1abncante
Embalaje Caja Cartdn comigade
opcional) ¢
(ope 16 Saco Polipropilena

{FTtTembalaie es Wlilizado Tara ines de franaporte y distrbucion.
b. Rotulado

El rotulado debe ajustarse a o establecido en el articulo 80° y 117° del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007- 98-SA,
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debiendo contener en el envase de presentacion unitaria la siguiente informacion minima:
e Nombre del producto

e Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto

e Peso neto

e Nombre o razon social y direccion del fabricante

e Nombre o razon social y direccion del envasador y/o distribuidor (*)

e Codigo de lote

e Fecha de vencimiento

e Condiciones de conservacion

e Codigo de Registro Sanitario
() Requisito adicional en caso de fraccionamiento.

El rotulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no
debe desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engafo al consumidor.
No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que pretenda
reemplazar la informacion consignada en el rotulado original, en ninguin caso, a excepcion de lo
dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original
del producto y cuya disposicion ne reemplace ni oculte la informacion del rotulado original.

XXVI. REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

4.1 Documentacion Obligatoria

a) Copia simple de la consuita web del Registro Sanitario del producto y anotaciones segun
corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe corresponder al producto, marca, envase y
presentacion, vigente durante el periodo de atencion.

b) Copia simple de la Resolucion Directoral que otorga Validacion Tecnica Oficial del Plan
HACCP emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso del producto requerido, vigente
durante la fabricacion del producto. En caso de fraccionamiento del producto, debe presentar la
copia simple de la Resolucion Directoral que otorga la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP
emitida por la DIGESA, para la linea de fraccionamiento y envasado.

42 Certificacion Obligatoria

a) Original o copia expedida (no copia simple) o copia legalizada notarialmente del certificado
o informe de inspeccion de lote, emitido por un Organismo de Inspeccion acreditado ante INACAL-
DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo de las
caracteristicas organolépticas vy fisicoquimicas establecidas en las especificaciones técnicas del
producto (por codigo de lote y presentacion), realizados por un Laboratorio de Ensayo acreditado
por el INACAL-DA.

b) Original o copia simple de los informes de ensayo de las caracteristicas microbiologicas,
realizados con métodos de ensayo acreditados para el producto (por codigo de lote y presentacion),
por un Laboratorio de Ensayo acreditado por el INACAL-DA, “con el simbolo de acreditacion”.

e En caso no exista laboratorio de ensayo, que cuente con método de ensayo acreditado para el
producto, se puede utilizar metodos de ensayo no acreditados realizados por un laboratorio de
ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los ensayos se realizan considerando lo siguiente:

e Analisis Organoléptico y Fisico quimico

El numero de unidades de muestra para los ensayos organolépticos y fisicoquimicos es por una via
de acuerdo a la NTP-ISO 2859-1:2013 (revisada el 2018). Procedimientos de muestreo para
inspeccion por atributos. Parte 1: Esquemas de muestreo clasificados por limite de calidad aceptable
(LCA) para inspeccion lote por lote. 4a Edicion, nivel de inspeccion especial S4, plan de muestreo
simple para inspeccion normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccion de la muestra).
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e Andilisis Microbiolégico

£l nimere de unidades de muestra para los ensayos microbiologicos debe ser de acuerdo al plan
de muestreo establecido en la Narma Sanitaria que establece los Criterios Microbiclégicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano aprobadc por
Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se permite compositar, salvo indicacion exprasa en
la norma sanitaria en mencion.

Se acepian certificados o informes de inspeccion e informes de ensayo con fecha de emision no
mayor a seis (06) meses, los mismos que deben estar vigentes hasta el plazo maximo de liberacion
correspondiente; asimismo, no se acepta que mediante carta o adenda se rectifiquen los resultados
de analisis emitidos en el documento original, ni las revalidaciones que amplien ta vigencia de los
certificados o infearmes de inspeccion e informes de ensayc.

El alimento debe cumplir con lo establecido en las “Generalidades” de las Especificaciones Tecnicas
de Alimentos del Programa Nacional de Alimentacian.

XXVil. VIDA UTIL

Establecida por €l fabricante, segun la declaracion en el Registro Sanitario ante la autoridad sanitaria
competente.

XXViH. ANEXOS

6.1 Denominaciones tndividuales

CODIGO NOMBRE DEL ALIMENTO
CER-MT-02-2022 MAIZ MOTE

Version N° 01

v. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Transferencia del Tesoro Plblico Programas de Complementacion Alimentaria. Fuente Recursos Ordinarios, bajo
los siguientes conceptos:

Recursos Ordinarios — Tesoro Publico

V. REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS Y ORDENANZAS (DE CORRESPONDER)

+» Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98- SA, sus modificatorias y regulacion complementaria.
« NTP 209.038:2009 (revisada e 2014)

VI, REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL (De corresponder)

a) Registro Nacional de Proveedor vigente.

b) Persona natural o Juridica con Registro Unico de Contribuyente, activo y vigente.

c) No estar inhabilitado para contratar con el Estado,

d) No tener impedimento para contratar con el Estado.

e) Presentaciones de los Registros Sanitarios o Autorizaciones sanitarias de los productos a entregar,
mediante declaracién jurada.

VII. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION
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7.1 LUGAR DE ENTREGA

El lugar de entrega de los bienes sera en el almacen de la Municipalidad Distrital de Santa Rosa, Av.
Alejandro Bertello, Lima 15083.

Las entregas del producto, seran recepcionadas en horario laboral, de lunes a viernes en el horario de 8:00
am a 01:00 pm o de 02:00 pm a 5:00 pm, pasado ese horario o los dias indicados no podran ser recibidos
PLAZO DE ENTREGA

Desde el dia siguiente de notificado el contrato u orden de compra hasta la ultima entrega de acuerdo con

el cronograma establecido por el area usuaria.

Los bienes se entregaran de manera parcial (por entregas), las cuales seran notificadas por el area
usuaria con dos (2) dias de anticipacion, conforme al cronograma correspondiente del producto.

FORMAS DE ENTREGA
7.3.1 FORMA DE ENTREGA

Las entregas se realizaran previa coordinacion con la Subgerencia de Programas Alimentarios y el
responsable de la Unidad de Logistica de la Municipalidad Distrital de Santa Rosa, estando sujeto a cambios
de fecha y/o horario de acuerdo al requerimiento de los bienes a suministrar en el horario estipulado en el
acapite de lugar y fecha de entrega.

- Los productos se entregaran en embalajes utilizando los implementos técnicos y tecnologicos que preserven
la integridad y conservacion en el almacén.
Durante la ejecucion contractual y en cada entrega segln cronograma establecido la entidad exigira al
contratista la presentacion de un certificado de conformidad del producto.

- Dicho documento debera ser emitido por un organismo de certificacion de productos.
ENVASE, EMBALAJE Y ROTULADO: Para la entrega de los productos se exigira que los mismos
presenten sus rotulados conforme a los rotulados del presente anexo indicando la fecha de produccion,
fecha de vencimiento y cumpliendo con lo indicado en las especificaciones de cada producto. (Lag
impresiones seran full color o un solo color).

7.3.2 METODOS DE MUESTREO, ENSAYOS O PRUEBAS PARA LA CONFORMIDAD DE LOS BIENES:

- Guia de Remision de los productos a internar y copia de la orden de compra
- Entodas y cada una de las entregas se debera de presentas un certificado de calidad o certificado de

inspeccion de la calidad que acredite microbiclogica vy fisico quimico del lote.

- Al momento de la entrega se realizara un control de calidad de los productos entregados que implica la
verificacion documentaria de las certificaciones presentadas y su conformidad de cumplimiento de las
especificaciones tecnicas minimas exigidas para cada producta.

7.3.3 TRANSPORTES Y SEGUROS

El proveedor se compromete a la entrega de los productos, el transporte de los mismos, la manipulacién y demas
actos relacionados acorde con la disposicion del Decreto Supremo N° 007-98-SA gue aprueba el Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y demas normatividad sanitaria aplicable segun
normas técnicas peruanas:

. Sobre el transporte de los viveres, deberan contar con vehiculos acondicionados para el traslado de los
viveres, considerando las especificaciones detalladas en el Articulo N°75 del D.S. N°007-98-SA.

VI CONFORMIDAD
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El control de calidad sera realizado por el responsable de la Sub Gerencia de Programas Alimentarios, de
acuerdo a la Directiva General N° 004-2010-MIMDES-PRONA-UGATSAN-"Normas y Procedimientos para el
control de Calidad de Productos Alimentarios en la Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de la Asistencia
Alimentaria-PRONAA.

Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta correspondiente y se
precisara que deben ser cambiados en un plazo no mayor de 48 horas de efectuada ia observacion.
IX. RESPCNSABILIDAD DEL CONTRATISTA
El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocuitos de la Adquisicion por un plazo no
menor de 1 (un) afio, contado a partir de la conformidad dada por la entidad.

ADICIONALMENTE PARA LA FIRMA DE LA ORDEN DE COMPRA, presentara copia de los registros sanitarios
de los productos a entregar y en el caso de re envasado presentara una declaracion jurada en el que indique  gue
los productos han sido procesados en un ambiente adecuado.

X. REQUISITOS DEL PROVEEDOR

A) CAPACIDAD LEGAL

REQUISITO

Registro Sanitario vigente dei producto ofertado, expedide por 1a Direccidon General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Decreto Supremo N® 007-88-SA, qug
aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.
(Para el caso de alimentos elaborados industrialmente).

e Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP vigente o Resolucidn Directoral gue la oforga, emitida por la
Direccién General de Sajud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, a nombre del fabricante, de
conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA
y conforme la Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso de alimentos
elaborados industrialmente).

e Inspeccion De Condiciones Higiénico Sanitaria de planta de caracter oficial correspondiente a la linea de
produccion del producto ofertado, vigente a la fecha de presentacion de ofertas, el certificado debe de
corresponder el producto solicitado en el presente requerimiento.

e Garantia por vicios o defectos ocultos de acuerdo a la L.ey de Contrataciones Piblicas en la cual los postores
se comprometan a otorgar dicha garantia especificando el periodo de cobertura de |a garantia y el tiempd|
en que se dernoraran en realizar el cambio de los productos una vez requerida la ejecucion de dicha

garantia.

e Inspeccion de buenas practicas de manipulacidn en el almacenamiento de alimentos, en el almacenamiento
y transporte a nombre del postar, emitido por un organismo de inspeccion acreditada ante INACAL bajo el
alcance de los siguientes documentos normativos como minimo D.S. N.° 007-98-SA ;Reglamento sobre
vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, norma sanitaria para la fabricacion de alimentos a base
de granos y otros destinados a programas sociales de alimentacion.

e Cumplimiento de las especificaciones técnicas, aspectos microbiologicos, fisico quimico y organolépticos,
el cual se debera declarar la totalidad los porcentajes totales sefialados de los aspectos fisicoguimicos,
aspectos microbiologicos y aspectos organoiépticos, el mismo que tienes que estar acorde a lo sefialado
an las especificaciones técnicas de los productos.
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ACREDITACION:

Saneamiento Ambiental de la planta productora y almacenes que utiliza, vigente. Los distribuidores,
representantes o intermediarios presentaran el certificado otorgado al fabricante del producto. Ademas, se|
hace la mencion que las actividades minimas que debe indicar el Certificado de Saneamiento Ambiental
son desratizacion, desinsectacion, desinfeccion y limpieza de ambientes. Los documentos requeridos deben
ser emitidos por empresas de saneamiento ambiental de conformidad a lo establecido en el D.S. N°022-
2001-8A.7

“En caso de que el postor sea fabricante, bastara que se presente el certificado de Saneamiento ambiental
que contenga las actividades de desinfeccion y desinsectacion y desratizacion y limpieza de ambientes de
la planta siempre que el almacen se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacen esta ubicado
fuera de la planta, debera presentar ambos certificados.

*Asimismo, para el caso que el postor sea distribuidor que almacena el producto ofertado solo esta obligado
a presentar el certificado de saneamiento ambiental que contenga las actividades de desinfeccion,
desinsectacion, desratizacion vy limpieza de ambientes de su almacén vy si es distribuidor que se limita a
recoger el producto del almacen del fabricante, debera presentarse el certificado de saneamiento ambiental
que contenga las actividades de desinfeccion, desinsectacion, desratizacion, limpieza de ambientes de |a
planta y almacen a nombre del fabricante.

Inspeccion higienico sanitario de almacen a nombre del postor, el cual tiene que estar emitido por un
laboratorio acreditado ante INACAL.

Componentes Nacionales suscrita por el representante legal del postor, indicando que, para la elaboracion
del producto ofertado, se utiliza componentes nacionales precisandose el porcentaje (%) por cada
componente tanto nacional como importado, en concordancia con el Articulo 5° de la Ley N” 27470 "Ley
que establece normas complementarias para la ejecucion del programa del vaso de leche”. se debera
adjuntar las fichas técnicas de los fortificantes utilizados.

Aceptabilidad del producto, el cual tiene que tener como resultado minimo 90% de aceptabilidad, realizado
a los beneficiarios del Programa del Vaso de Leche del Distrito de Santa Rosa.

Etiqueta (rotulado del producto), el mismo que debera de cumplir con todas las exigencias legales de
rotulado. Para ambos productos.

Copia del Registro Sanitario vigente del producto ofertado, expedido por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Decreto Supremo N? 007
98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias. (Para el caso de alimentos elaborados industrialmente).

Copia de la Validacion Teécnica Oficial del Plan HACCP vigente o Resolucion Directoral que la otorga,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, a nombre de|
fabricante, de conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto Supremo|
N°004-2014-SA y conforme la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria
para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso de alimentos
elaborados industrialmente).

Copia del certificado de Inspeccion De Condiciones Higiénico Sanitaria de planta de caracter oficial
correspondiente a la linea de produccion del producto ofertado, vigente a la fecha de presentacion de
ofertas, el certificado debe de corresponder el producto solicitado en el presente requerimiento.

Declaracion jurada de otorgar garantia por vicios o defectos ocultos de acuerdo a la Ley de Conlrataciones|
Publicas en la cual los postores se comprometan a otorgar dicha garantia especificando el periodo de
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cobertura de la garantia y el tiempo en que se demoraran en realizar el cambio de los productos una vez
requerida la ejecucion de dicha garantia.

Copia del certificado de inspeccién de buenas practicas de manipulacion en el almacenamiento de
alimentos, en el almacenamiento y transporte a nombre del postor, emitido por un organismo de inspeccion
acreditada ante INACAL bajo el alcance de los siguientes documentos normativos como minimo D.S. N.°
007-98-SA ; Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, norma sanitaria para
la fabricacion de alimentos a base de granos y otros destinados a programas sociales de alimentacion.

Declaracion Jurada de Cumplimiento de las especificaciones técnicas, aspectos microbioldgicos, fisico
quimico y organolépticos, el cual se debera declarar |a totalidad los porcentajes totales sefialados de los
aspectos fisicoquimicos, aspectos microbioldgicos y aspectos organolépticos, el mismo que tienes gue estar,
acorde a lo sefalado en las especificaciones técnicas de los productos.

Copia del certificado de saneamiento Ambiental de la planta productora y almacenes que utiliza, vigente.
Los distribuidores, representantes o intermediarios presentaran el certificado otorgado al fabricante del
producto. Ademas, se hace la mencién que las actividades minimas que debe indicar el Certificado de
Saneamiento Ambiental son desratizacion, desinsectacion, desinfeccion y limpieza de ambientes. Los
documentos requeridos deben ser emitidos por empresas de saneamiento ambiental de conformidad a lo
establecido en el D.S. N°022-2001-SA.*

*En caso de que el postor sea fabricante, bastara que se presente el certificado de Saneamiento ambiental
gue contenga las actividades de desinfeccién y desinsectacion y desratizacion y limpieza de ambientes de
la planta siempre que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esta ubicadoj
fuera de la planta, debera presentar ambos certificados.

*Asimismo, para el caso que el postor sea distribuidor que almacena el producto ofertado solo esta obligadoj
a presentar el certificado de saneamiento ambiental que contenga las actividades de desinfeccion,
desinsectacion, desratizacion y limpieza de ambientes de su almacén vy si es distribuidor que se limita a
recoger el producto del almacén del fabricante, debera presentarse el certificado de saneamiento ambiental
que contenga las actividades de desinfeccion, desinsectacion, desratizacion, limpieza de ambientes de la
planta y almacen a nombre del fabricante.

Copia del certificado de ilnspeccion higiénico sanitario de almacén a nombre del postor, el cual tiene que
estar emitido por un laboratorio acreditado ante INACAL.

Declaracion jurada de componentes Nacionales suscrita por el representante legal del postor, indicando
que, para la elaboracion del producto ofertado, se utiliza componentes nacionales precisandose el
porcentaje (%) por cada componente tanto nacional como importado, en concordancia con el Articulo 5° de
la Ley N° 27470 “Ley que establece normas complementarias para la ejecucion del programa del vaso de
leche”. se deberd adjuntar las fichas técnicas de los fortificantes utilizados.

Copia del certificado de aceptabilidad del producto, el cual tiene que tener como resultado minimo 90% de

aceptabilidad, realizado a los beneficiarios del Programa del Vaso de Leche del Distrito de Santa Rosa.

Copia de la Etiqueta (rotulado del producto), el mismo que debera de cumplir con todas las exigencias
legales de rotulado. Para ambos productos.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD:

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente A TRES VEZ LA CUANTIA DE LA
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CONTRATACION por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los diez
anos anteriores a la fecha de |a presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad
o emision del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes afines: LECHE EVAPORADA ENTERA, LECHE
EVAPORADA MODIFICADA, LECHE FLUIDIZADA UHT, LECHE EVAPORADA CHOCOLATADA,
LECHES EVAPORADAS ESTERILIZADAS, EN SUS DIVERSAS PRESENTACIONES DESTINADO A
PROGRAMA SOCIALES.

NO, EN HOJUELAS, EN HARINAS O SUS MEZCLAS, CRUDOS DESHIDRATADOS O QUE REQUIERAN
-/COCCION DESTINADO A PROGRAMA SOCIALES

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u ordenes dg
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion, o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con constancia de deposito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago, o comprobante de retencion electranicol
emitido por SUNAT por la retencion del IGV, correspondientes a un maximo de veinte contrataciones. En
caso el postor sustente su experiencia en la especialidad mediante contrataciones realizadas con privados,
para acreditarla debe presentar de forma obligatoria lo indicado en el numeral (i) del presente parrafo; no
es posible que acredite su experiencia Unicamente con la presentacién de contratos u ordenes de compra
con conformidad o constancia de prestacion.

XI. FORMA Y CONDICIONES DE PAGO (Obligatorio)

« La entidad realizara el de la contraprestacion pactada a favor del contratista en moneda nacional y en
pagos periodicos por cada entrega realizada, segln el cronograma de entrega considerando que los
productos se entregaran bajo esta modalidad.

» Para afectos del pago de la contraprestacion ejecutadas por el contratista, al entidad debe contar con la
siguiente documentacion:

= Recepcion de los Bienes: el documento que otorga la conformidad cuantitativa a la recepcion de los
bienes, es a través de la Guia de Remision del contratista.

= |Informe o acta de conformidad de los bienes: El documento que acredita el consentimiento cualitativa a
la recepcion, es a través del informe o acta de conformidad suscrito por parte del funcionario de la
Subgerencia de Programas Alimentarios, en cuanto al cumplimiento a las caracteristicas técnicas que
incluye copia del certificado de calidad del producto.

» Comprobante de Pago: A nombre de la Municipalidad Distrital de Santa Rosa.

El pago se realizara con abono en la cuenta “Codige de Cuenta Interbancaria” (CCl) del contratista, como
maximo, hasta los diez (10) dias calendario posteriores a la emision de la conformidad del servicio respectiva
y presentacion del comprobante de pago.

Xll. PENALIDADES (Obligatorio)

Penalidad por contenido
Mora en la ejecucion de la presentacion:
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la Entidad le
aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso.
La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente formula: Penalidad
diaria = 0.10 x monto x F X plazo en dias
Donde F tiene los siguientes valores:
a) Para plazo menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en general, consultoria y
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eiecucion de obras: F=0.40.
h) Para piazos mayores a sesenta (60) dias:

b.1) Para bienes, servicios y consultorias: F=0.25.

b.2) Para Obras: F=0.15.
Tanto el monto come el plazo se refieren, segun corresponda, a la ejecucion total del servicio o a la obligacion
parcial, de ser el caso, que fuera materia de retraso.
Se considera justificado el retraso, cuando el contratista acredite, el modo objetivamente sustentado, que el
mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable.

Fsta calificacion del retraso como justificado ne da lugar al page de gastos generales de ningun tipo.
IXX.OTRAS PENALIDADES { OPCIONAL)

La entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral precedente, segun lo previsto
en articulo 119 - 120 del Reglamento de Ley 32069 de Ley General de Contrataciones Publicas y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

.CONFIDENCIALIDAD Y PROPIEDAD INTELECTUAL (obligatorio})

| EXQontratista cuyo producto fue rechazade, queda prohibido de comercializar dicho producto con logotipo de la
JMdAlcipalidad Distrital de Santa Rosa. Asi mismo, la Municipalidad Distrital de Santa Rosa no sera responsable
@1 destino final del producto, teniendo |a facultad de iniciar las acciones legales si se comercializa usando el
tipa de la Municipalidad Distrital de Santa Rosa.

“B¢X1.RESPONSARBILIDAD POR VICIOS OCULTOS (ohligatorio)

El contratista es el responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del servicio ofertado por un
plazo no menor de un aro, contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

XXIl. CLAUSULA DE CUMPLIMIENTO (LEY DE PREVENCION Y MITIGACION DEL CONFLICTO DE
INTERESES EN EL ACCESO Y SALIDA DE PERSONAL DEL SERVICIO PUBLICO, LEY N° 31564).
{obligatorio)

Son causales de resolucion de contrato la presentacion con informacién inexacta o falsa de la Declaracion Jurada
de Prohibiciones e Incompatibilidades a que se hace referencia en la Ley de prevencion y mitigacion del conflicto
de intereses en el acceso y salida de personal del servicio publico. Asimismo, en caso se incumpla con los
impedimentos sefialados en el articuio 5 de dicha ley se aplicaré la inhabilitacion por cinco afios para contratar o
prestar servicios al Estado, bajo cualquier modalidad
XXiX. CONMPROMISO ANTISCBORNO: (obligatorio)

Fl contratista declara no haber, directa o indirectamente, ofrecido, negociado o efectuado pago o, en general,
entregado beneficio o incentivo ilegal en relacién al servicio a prestarse bien a proporcionarse. £n linea con

elio, se compromete a actual en todo momento con integridad, a abstenerse de ofrecer, dar o prometer,
regalo u objeto alguno a cambio de cualquier beneficio, percibido de manera directa o indirecta; a cuaiquier
miembro del Consejo Directivo, funcionarios publicos, empleados de confianza, servidores publicos; asl
como a terceros que tengan participacion directa o indirecta en la determinacion de las caracteristicas
t&cnicas y/o valor referencial o vaior estimado, elaboracién de documentos del procedimiento de seleccion,
calificacion y evaluacion de oferta, y la conformidad de los contratos derivados de diche procedimiento. El
contratista se compromete a denunciar, en base de una creencia razonable o de buena fe cualquier intento

de soborno, supuesto o real, que tuviera conocimiento a traves de la Plataforma Digital Unica de denuncias

del ciudadano, https://denuncias.servicios.qob.pel.

XXX. ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD: (obligatorio)

El contratista se comprometo a guardar reserva de la informacién privilegiada gque conociera en el ejercicio de sus
funciones, tareas y demas actividades como parte de la ejecucion de la prestacion, no revelando en forma oral,
escrita, ni por cualguier otro medio, hechos, datos, procedimientos, documentacion e informacién de acceso
restringido (confidencial), a la que tuviera acceso a partir de! inicio de las prestaciones relacionadas con
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el referido servicio, manteniendo la confidencialidad de la misma de manera permanente. En caso que incumpliera
con cualquiera de las obligaciones estipuladas en el presente acuerdo, la Municipalidad Distrital de Santa Rosa
esta autorizado a iniciar todas las acciones judiciales o extrajudiciales necesarias para resarcir del perjuicio, y la
obligacion de confidencialidad perdurard mientas la informacion conserve las caracteristicas para considerarse
Confidencial.

XXXI. SOLUCION DE CONTROVERSIA(obligatorio)

Todos los conflictos que se deriven de la ejecucion e interpretacién de la presente contratacion, son resueltos
mediante trato directo, conciliacion y/o accion judicial.

ke XXXIl. GESTION DE RIESGOS (Art. 60 de la Ley)

un proceso dinamico y abarca todas las etapas de la contratacion publica, el cual comprende las actividades
s acciones proactivas, preventivas y transversales adoptadas por una entidad contratante para identificar
riesgos que esla enfrenta en la contratacion de bienes, servicios y obras, Dichas actividades y acciones se
ealizan sobre la base de la identificacion, analisis, valoracion, gestion, control y monitoreo de riesgos, gue
permiten tomar decisiones informadas y aprovechar las oportunidades potenciales derivadas de estos. Las
entidades contratantes realizan la gestion de riesgos a fin de aumentar la probabilidad y el impacto de riesgos
positivos y disminuir la probabilidad y el impacto de riesgos negativos, que puedan afectar el cumplimiento de
la finalidad publica buscada. En todo momento, la gestion de riesgos debe considerar una mejora en la
administracion y en el uso de los recursos publicos

>

SUBGERENTE DE PROGRAMAS ALIVENTARIOS
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